
Tous nos plats sont faits maison (hors glaces artisanales) et nos viandes de race Française
Listes des allergènes consultable en fin de carte
Prix TTC- Service compris

CARTE
L E S  E N T R É E S

L E S  P L A T S

-Écume marine safranée                                                                                       16,00€
Bouillon de moules, carottes, pommes de terre, cerfeuil, émulsion safranée
-Tartare de Camargue                                                                                           18,00€
Tartare de boeuf français au couteau, duo de tapenades, échalote, jaune d’oeuf et riz soufflé de
Camargue 

-Ceviche croquant                                                                                                 17,00€
Ceviche de bar, agua dulce de tomates cerises et carottes, cacahuètes concassées, citron vert

-L'inspiration de la Cheffe                                                                                     15,00€

-Nid de tagliatelles maison au saumon rôti                                                         27,00€
Tagliatelles fraiches maison, crème de chèvre frais, saumon grillé, romarin et citron jaune

-Volaille en croûte                                                                                                28,00€
Ballotine de volaille panée à la noisette, tomme de brebis, poitrine fumée, légumes de saison, 
purée de carottes

-Filet de maquereau doré                                                                                     29,00€
Filet de maquereau gratiné au parmesan, risotto à l’huile d’olive noire, aubergine grillée

-L'inspiration de la Cheffe                                                                                    23,00€
                   L E S  D E S S E R T S
-Assiette de fromages affinés de nos régions                                                        11,00€
-Délice de pomme                                                                                                14,00€
Gâteau à la pomme, purée de pommes, bâtonnets acidulés et sorbet surprise

-Duo de citrons                                                                                                   14,00€
Tarte fine au citron jaune, zeste de citron vert, meringue et crème pralinée 

-La fougamisu                                                                                                     14,00€
Tiramisu déstructuré, fougasse de St-Gilles, mascarpone vanillé, crème glacée chocolat au lait

-L'inspiration de la Cheffe                                                                                   13,00€

La

( À  C O M M A N D E R  E N  D É B U T  D E  R E PA S )



MENUS
L ’ I N S P I R A T I O N  D E  L A  C H E F F E

M E N U  D É C O U V E R T E
 

Entrée/plat                                                                                                           21.00€

Plat/dessert                                                                                                          20.00€  

Entrée/plat/dessert                                                                                               24,00€

Au choix à la carte

Entrée/plat                                                                                                          41,00€

Plat/dessert                                                                                                         39,00€

Entrée/plat/dessert                                                                                              49,00€

M E N U  E N F A N T
                           Clafoutis d’aubergines 
ou
Mini soupe de moules
---------------------------------------------------------
Tagliatelles fraiches au saumon
ou
Ballotine de volaille et purée de carottes
----------------------------------------------------------
Mini gâteau à la pomme
ou
2 boules de glace barbe à papa

Les
( U N I Q U E M E N T  L E  M I D I  H O R S  W E E K - E N D  E T  J O U R S  F É R I É S )
V O I R  A R D O I S E

                                                                                                       15,00 €

Tous nos plats sont faits maison (hors glaces artisanales) et nos viandes de race Française
Listes des allergènes consultable en fin de carte
Prix TTC- Service compris


